
 
 

  
Date d'audit : 20 Mai 2026 Date d'attribution du certificat: 29 Juin 2026 

Expiration du certificat : 9 Août 2027 
  
  

 

Prochain audit à effectuer entre le (audit 
non annoncé) : 23 Février 2027 - 29 Juin 2027 
et au plus tard le (audit audit annoncée) : 20 Avril 2027 - 29 Juin 2027 
Numéro de certificat : 10785215 
Date de la dernière évaluation non 
annoncée: 8 Mai 2024 
 

 

Certificat d'Approbation 

 

  

Marta Escudero  

________________________ 

Regional Director, Europe 
Emis par : LRQA France SAS 
Date of Signature: 29 Juin 2026  

                                                                                                                                                                 

   

                                                                            

   

 
 

 

LRQA Group Limited, its affiliates and subsidiaries and their respective officers, employees or agents are, individually and collectively, referred to in this clause as 'LRQA'. LRQA 
assumes no responsibility and shall not be liable to any person for any loss, damage or expense caused by reliance on the information or advice in this document or howsoever 
provided, unless that person has signed a contract with the relevant  LRQA entity for the provision of this information or advice and in that case any responsibility or liability is 
exclusively on the terms and conditions set out in that contract. 
Issued by: LRQA France SAS, Tour Silex 2 – Espace Wellio, 9 rue des Cuirassiers, 69003 Lyon, France  
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Par le présent certificat, l'organisme de certification : 

LRQA France SAS 
Atteste, en tant qu’organisme de certification accrédité selon la norme ISO/CEI 17065 pour la certification IFS et 
ayant signé un contrat avec IFS Management GmbH, que les activités de production de 

T. Boer & zn 
´s-Gravenweg 114 and 350, 2911CJ Nieuwerkerk a/d Ijssel, Hollande 

 

  
GLN: 8718767000004 
 

Numéro d'identification sanitaire: NL 34 EG (114) and NL 939 EG (350) 

COID : 2764 
 

respectent les exigences de : 

IFS Food Version 8, April 2023 et autres documents normatifs associés  

En niveau Supérieur  

avec une note de 98.00% 

Numéro(s) d 'approbation : 00007983 
  
 

Pour le périmètre d'audit : 

L’abattage de veaux, le partage, le désossage, la découpe, la réduction, le portionnement, la préparation, l’échaudage, le 
conditionnement, le stockage et la livraison de viande de veau (en film plastique ou en stockinette) de préparations de veau 
prêtes à consommer (en UVCI, MAP et sous-vide), de produits échaudés (film plastique ou sous-vide) et des abats de veau. (film 
plastique ou sous vide en cartons ou en seaux).  

The slaughtering of veal calves, the cutting, deboning, trimming, portioning, processing, scalding and packing of veal (in foil or 
with stockinette), ready-to-sell veal (MAP / in foil), processed veal (vacuum packed), scalded products (packed) and veal 
by-products (vacuum packed or plastic tub).  

Numéro(s) et nom(s) du/des secteur(s) de produits: 1. Viandes rouges et blanches, volailles et produits carnés 

Code(s) du/des secteur(s) technologique(s): D, E, F  

 


