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De authenticiteit  van dit certificaat kan worden geverifieerd in de FSSC 22000-database van gecertificeerde organisaties die beschikbaar is op www.fssc.com. 
LRQA Group Limited, its affiliates and subsidiaries and their respective officers, employees or agents are, individually and collectively, referred to in this clause as 'LRQA'. LRQA 
assumes no responsibility and shall not be liable to any person for any loss, damage or expense caused by reliance on the information or advice in this document or howsoever 
provided, unless that person has signed a contract with the relevant LRQA entity for the provision of this information or advice and in that case any responsibility or liability is 
exclusively on the terms and conditions set out in that contract. 
Issued by: LRQA Limited, 1 Trinity Park, Bickenhill Lane, Birmingham B37 7ES, United Kingdom  
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Hiermede wordt verklaard dat het voedselveiligheidsmanagementsysteem van:  

T. Boer & zn B.V. 

 
 

’s-Gravenweg 114 en 350, 2911 CJ Nieuwerkerk A/D IJssel, Nederland  

 

  

is geëvalueerd door LRQA en voldoet aan de eisen van:  

Food Safety System Certification 22000, FSSC 22000 

 

Certificatieschema voor voedselveiligheidsmanagementsystemen bestaande uit de volgende onderdelen:  

ISO22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 and additional FSSC 22000 requirements (version 6)  

Food Chain (Sub)categorie: C0, CI  

 

Goedkeuringsnummer: FSSC 22000 – 00045315 

COID: NLD-1-9228-604855 

 
 
 

Dit certificaat is geldig voor de volgende scope:  

 

Het slachten van vleeskalveren, opdelen, uitbenen, snit snijden, verkleinen, portioneren, bereiden, broeien, verpakken, 
opslaan en leveren van kalfsvlees (in folie of stockinette), consumentklaar kalfsvlees en kalfsvleesbereidingen (MAP of 
vacuüm verpakt), kalfsbroeiproducten (gevacumeerd) en kalfsbijproducten (gevacumeerd of in emmers).  

 
 

Er moet ten minste één (1) tussentijdse audit onaangekondigd worden uitgevoerd na de initiële certificeringsaudit en 
binnen elke periode van drie (3) jaar.  


