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Die Gültigkeit dieses Zertifikates kann in der FSSC 22000 Datenbank der zertifizierten Organisationen unter www.fssc.com  
verifiziert werden. 
LRQA Group Limited, its affiliates and subsidiaries and their respective officers, employees or agents are, individually and collectively, referred to in this clause as 'LRQA'. LRQA 
assumes no responsibility and shall not be liable to any person for any loss, damage or expense caused by reliance on the information or advice in this document or howsoever 
provided, unless that person has signed a contract with the relevant LRQA entity for the provision of this information or advice and in that case any responsibility or liability is 
exclusively on the terms and conditions set out in that contract. 
Issued by: LRQA Limited, 1 Trinity Park, Bickenhill Lane, Birmingham B37 7ES, United Kingdom  
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Hiermit wird bescheinigt, dass das Lebensmittelsicherheits-Managementsystem von: 

T. Boer & zn B.V. 

 
 

’s-Gravenweg 114 en 350, 2911 CJ Nieuwerkerk A/D IJssel, Niederlande  

 

  

durch LRQA bewertet wurde und der folgenden Norm entspricht:  

Food Safety System Certification 22000, FSSC 22000 

Zertifizierungsschema für Lebensmittelsicherheits-Managementsysteme bestehend aus folgenden Elementen:  

ISO22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 and additional FSSC 22000 requirements (version 6)  

Lebensmittelkette (Unter-) Kategorie: C0, CI 

 

Gültigkeits-Nr.: FSSC 22000 – 00045315 

COID: NLD-1-9228-604855 

 

 
 

Das Managementsystem ist anwendbar für: 

 

Das Schlachten von Kälbern, Abvierteln, Zerlegung, Zuschneiden, Portionierung, Bearbeitung, Brühen, Verpacken von 
Kalbfleisch (in Folie oder Stockinette), Verbraucher fertiges Kalbfleisch (Atmos-verpackt /in Folie), verarbeitetes Kalbfleisch 
(Vakuum verpackt), egalisierte Produkte (Folien verpackt) und Kalbs-Nebenprodukte (in Folie oder Vakuum verpackt oder in 
Kunststoff Behälter). 

 
 

Mindestens ein (1) Überwachungsaudit muss unangekündigt nach dem ersten Zertifizierungsaudit und danach in jedem 
Zeitraum von drei (3) Jahren durchgeführt werden.  


